Geld allein macht nicht gliicklich - Trinkt selbst gebrautes Bio-Bier!

Pils (hell, etwas herber)

Lager (dunkel, suffig, malzbetont)
Potsdamer Stangenbier (spritzige, helle Traditionssorte)
0,31 3,00 € 11 MaB 9,00 €
0,51 5,00€ 101 Fass 80,00 €

Nikolator (dunkel, besonders siiffig) Alk 6,0 % V
0,31 4,00 € 11 MaR 10,50 €

0,51 6,00 € 10 | Fass 100,00 € Naturland
Lagerbier Bowle' 0,3 | v o
Lagerbier Bowle™ 0 5 I 550 €
Potsdamer Weisse' 0,3 | mit Schuss 4,00 €
(Himbeere, Waldmeister, Holunderbliite, Rhabarber)
Potsdamer Weisse' 0,5 | mit Schuss 6,00 €
Radler®>®, Potsdamer'°®, Diesel** 0,3 | 3,00 €
Radler**®, Potsdamer'?*°, Diesel** 0,5 5,00 €
Alkoholfreie Getranke
Cola'** Orangenlimonade’*°® Zitronenlimonade®>® 0,31 3,00 €
Cola'** Orangenlimonade'*°® Zitronenlimonade®>° 0,51 4,50 €
Mineralwasser 0,3 | 2,50 €
Mineralwasser 0,5 | 3,50 €
Apfel-Saft 0,3l (selbst gepresst, naturtriib) 3,50 €
Apfel-Saft 0,5l (selbst gepresst, naturtrib) 450 €
Apfelschorle, Orangensaft 0,3l 3,50 €
Apfelschorle, Orangensaft 0,5l 450 €
Braumanufaktur alkoholfreies Bier Bio Hell Frei 0,5 | 5,00 €
Bio-Rhabarberlimonade, 0,33 | Flasche 3,50 €
Kaffee
Tasse Kaffee Crema* 2,50 €
Pott Kaffee Crema* 3,50 €
Tasse Espresso* 2,20 €
Tasse doppelter Espresso* 3,80 €
Pott Cappuccino® (Kaffee & Milchschaum) 3,20 €
Pott Milchkaffee* 3,50 €
Glas Latte Macchiato* (Espresso, Milch & Milchschaum) 3,90 €
Warme Getranke
Pott Chocociotto*(Schokolade, Espresso & Milchschaum) 4,30 €
Pott Schokolade (mit Milchschaum) 3,50 €
Pott Tee (Schwarzer’-, Pfefferminz-, Griiner®-, Hagebutte) 2,20 €
Pott Grog (mit 4 cl Rum) 4,50 €
Pott Glihwein (saisonal) 3,50 €
Pott Apfelpunsch (mit 2 cl Armaretto und Schlagsahne) 4,50 €
Spirituosen 2cl 4 cl 2cl 4cl
Bierlikor 2,00 € 4,00 € | Bierbrand 3,00 € 6,00 €
Kimmerling 2,00 € -- Klosterbruder 2,00 € 4,00 €
Jagermeister 2,00 € 4,00 € |Bacardi Rum 2,00 € 4,00 €
Jim Beam 2,50 € 5,00 € | Goldkrone 2,00 € 4,00 €
Jack Daniels 2,50 € 5,00 € | Malteser 2,50 € 5,00 €
Williams Birne 2,50 € 5,00 €
Nordhauser Doppelkorn 2,00 € 4,00 €
Wodka Gorbatschow 2,00 € 4,00 €
Longdrink 0,3 | mit 4 ¢l Spirituose 6,50 €
Wein & Sekt

Bio-WeiRwein Riesling trocken’ 0,2 | (fruchtig, Rhein/Hessen,)@ 4,00

Bio-Rotwein Camino Roble’0,2 | (trocken, Barrique, Spanien) 4,00
(.
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Rotkappchen Sekt trocken und halbtrocken 0,2 | (Piccolo Flasche) 5,00
Aperol Spritz 7,00
Lillet Berry 0,2l (Piccolo Flasche) 5,00

an dh dh

Uber unser Haus

Herzlich willkommen in der Braumanufaktur im Forsthaus Templin.

Seit 1834 wird dieses Haus
bereits als Ausflugslokal
gefuhrt und ist damit eines
der altesten der Region.

Die Hochzeit der Gaststat-
te war in den 30er und
40er Jahren. Damals gab
es hier bis zu 4000 Sitz-
platze, 3 Dampfer- und 9
Bootsanlegestege. Am
Wasser war zusatzlich ein
Strand- Restaurant und
Bademoglichkeiten an Gber 1000m Wasserfront.

Ansichtskarte von 1904

Auch in der DDR-Zeit war das Forsthaus ein sehr gut besuchtes
Ausflugsrestaurant. Mit der Umstellung auf Selbstbedienung konn-
te der hohe Besucheransturm versorgt werden.

1990 bis 1997 wurde das Restaurant von der TLG ver-
pachtet. Danach stand es 5 Jahre bis 2002 leer.

2002 kauften wir das Forsthaus von der TLG und bauten
es in anderthalb Jahren in eine Gasthausbrauerei um.
Die Neueroffnung war am 06.12.03.

Der Gastraum bietet bis zu 100 Personen Platz. Die 2 se-
paraten Gastraume im 1. OG. eignen sich besonders flr
geschlossene Gesellschaften. Die kleinere Bottcherstube
bietet 25 Personen und der Schalander bis 70 Personen
Platz. Fir Gruppen und Familienfeiern werden auf
Wunsch Tafeln zusammengestellt und Buffets kreiert.

Unsere naturbelassenen, unfiltrierten Bierspezialitaten werden mit
Rohstoffen aus 6kologischem Anbau hergestellt. Wir sind seit
2006 zertifizierter Naturlandbetrieb. Die Braugerste flr unser Bier
wird sog ar in Brandenburg angebaut. Die Bio-mit-Gesicht Num-
mer auf unseren Flaschen ermoglicht fur jeden Kunden eine
Nachvollziehbarkeit unserer Rohstofflieferanten.

Hergestellt werden unter anderem alte regionale Biersorten wie
das Potsdamer Stangenbier und die Werdersche.

Veranstaltungen 2024/ 2025
Jeden Sonntag vom 10.11.-22.12.2024
Martinsgansessen mit Brauereifuhrung um 16.00 Uhr
139,00€ fur 4 Personen
Reservierung erforderlich

Fr. 06.12.2024 17°°Uhr Nikolatoranstich mit Live Musik und
30 | Freibier
Mi. 01.01.2025 Start ins Jahr 2025 wir haben geoffnet

Winterpause: 06.01.-19.01.2025
Sa. 22.02.2025 13°°Uhr Marzenanstich mit Live Musik und
Mit 30l Freibier

07.03.-09.03.2025 Brauseminar
299,00 € Anmeldung unter thomas@braumanufaktur.de

Braumanufaktur GmbH
Templiner Strasse 102

BRAUMANUFAKTUR

Offnungszeiten

Donnerstag bis Sonntag 11°° bis 21°° Uhr
Kiiche 12°° bis 20" Uhr

Montag bis Mittwoch Ruhetag

Regelmifige Musikveranstaltungen

siehe Veranstaltungskalender oder im Internet.

Dear guests we also have an English menu!

Tel.: 033209/ 217979
Fax.:033209/ 217980

www.Forsthaus-Templin.de
www.Braumanufaktur.de



Brotzeiten

Frisch gebackenes Krustenbrot (drei Scheiben)
mit Griebenschmalz und WeiltkrautsalatSenf®
7,90 €

Frisch gebackenes Krustenbrot (drei Scheiben),
mit Butter, WeiRRkrautsalat® und Senf'?
und 100g Wurstglas
Frankischer Leberwurst®® ™
11,50 €

Zusatzliches 100g Wurstglas
6,00€

11
|

Ofenfrische Brezel'' mit Salz

3,50 €
Scheibe Krustenbrot 0,50 €

Suppe

Deftige Soljanka mit einer Scheibe Krustenbrot
8,50 €

Warme Gerichte
Wildknacker®®10:11.16

mit hausgemachtem Kartoffelsalat'’ und Senf'?
10,60 €

Wildknacker®® %116

Warme Gerichte

Zwei Buletten™" (je 100g) mit hausgemachtem
Kartoffelsalat'’ und Senf’
12,90 €

Flammkuchen klassisch
mit Speck®® und Zwiebel
10,90 €

Flammkuchen Lothringer Art
mit Kase und Lauch (vegetarisch)
10,90 €

Flammkuchen siiss®"’
mit Apfelstiickchen und Zimt (vegetarisch)
10,90 €

Schnitzel Wiener Art mit Pommes
und Ketschup'? oder Mayonaise'’
17,50 €

Wildgulasch nach Forsthausart
mit Preiselbeerbirne, Rotkohl
und hausgemachtem Kartoffelklof}

Dessert

Waldbeerengriitze mit Vanillesauce®
5,50 €

Stuck selbst gebackener Kuchen
4,80 €

Eisbecher wahlweise mit Vanille-,Erdbeer-
oder Schokoeiskugeln
je Kugel
2,20€

Kindergerichte siehe Kinderkarte

AuBer-Haus-Verkauf
Braumanufaktur T-Shirt (Grélken M, L, XL, XXL) 25,00 €
0,5 | Fiillung mit Hell, Dunkel, Stangenbier 1,60 €
0,5 | Fullung mit Saisonbier, Hell FreiQ_J 1,95 €
Flaschenpfand 0,5 | Blgelflasche 0,25 €
1,0 | Fillung mit Hell, Dunkel, Stangenbier 4,50 €
1,0 | Fullung mit Saisonbier @ 5,50 €
Flaschenpreis (Kaufflasche) 1 | Bugelflasche 2,50 €
2,0 | Fullung mit Hell, Dunkel, Stangenbier 9,00 €
2,0 | Fullung mit Saisonbier @/ 11,00 €
Flaschenpreis (Kaufflasche) 2 | Siphon 14,00 €
3,0 | Fullung mit Hell, DunkeStangenbier 13,00 €
3,0 | Fiillung mit Saisonbier 15,00 €
Flaschenpreis (Kaufflasche) 3 | Flasche 18,00 €

Fassbier 10, 20, 30, 50 | Hell, Dunkel, Stange 3,00 €/1

. . . y e
mit Brezel' und Senf'2 22.90 € Fassbier 10, 20, 30, 50 | Saisonbier 3,70 €/1
Fasspfand 50,00 €
9,60€ Leihgebuhr Zapfanlage 30,00 €
"mit Farbstoff, 2mit6Konservierungsstoff, Smit Antio>§idationsmittel, 4coffeinhaltig, °mit einer Zuckerart 0735 | Bierlikor 12100€
und SuBungsmittel, “enthalt eine Phenylalaninquelle, ‘Treber sind die beim Bierbrauen Ubrig bleibenden i
Rickstande aus dem Malz. sRinderrumpsteak, 9Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Antioxidationsmittel: 0’35 I Ble_rbrand 19’00 €
L-Ascorbinsaure, Ngtrium-L-Asgorbat, "mit Mayonnaise, Senf, Braunbier, Honig, "'mit dunklem Balsamico, Glas Honlg 5009 6,00 €
Pflanzendl, Honig, "“mit Essig, >mit eingeweckten Erdbeeren aus konventionellem Anbau, H
“Sirup konventionell hergestellt, "Reh, Wildschwein oder saisonal Hausschwein, "®Sabilisator: Eisen(ll)- Stangenblerglas 5,00 €
gluconat, "Mayonnaise: E412, E410, E415, E160a Weisseschale 6,00 €

EC-Kartenzahlung méglich, Kreditkartenzahlung nicht méglich. Alle Preise incl. MwSt. und Bedienung.

Das Verzeichnis iiber die allergenen Inhaltsstoffe ist am Tresen erhaltlich!



